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エバラ食品 2020年 春夏新商品 

「黄金の味 さわやか檸檬
レモン

」新発売 

３２年ぶりに「黄金の味」シリーズから新たなテイストが登場！ 
 

エバラ食品工業株式会社（本社：神奈川県横浜市、代表取締役社長：宮崎 遵）は、2020年2月7日（金）よ

り、「黄金の味」シリーズでは32年ぶりとなる新テイスト「黄金の味 さわやか檸檬（レモン）」を全国で発売い

たします。 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

「黄金の味 さわやか檸檬」は、リンゴ、モモ、ウメにレモン果汁、レモンピール、レモンエキスの3種の

レモン原料を加えた、さわやかな風味とさっぱりとした甘みが楽しめるフルーツベースの焼肉のたれです。ニン

ニク不使用なので、においを気にすることなく焼肉をお楽しみいただけます。 

青唐辛子やカルダモンなどのスパイス・ハーブをアクセントに使用することで、ニンニク不使用でも肉の味に

負けない満足感のある味わいに仕上げました。果実由来の豊かなとろみが肉や野菜にしっかりと絡み、さわやか

な酸味とレモンの風味が肉のおいしさを引き立てるので、焼肉をさっぱりと楽し

みたい時に最適です。牛肉はもちろん、豚肉、鶏肉などさまざまな種類の肉やメ

ニューに幅広くお使いいただけます。 

「黄金の味」シリーズは、リンゴ、モモ、ウメを秘伝の黄金比でブレンドした

果実たっぷりのコクのある焼肉のたれです。1978年に発売し、焼肉のたれカテゴ

リーのナンバーワンブランド（※）として長年にわたり支持されています。今回、

「さっぱりとした味わいで焼肉を楽しみたい」というお客様のニーズを受け、レ

モンのさわやかな風味を生かした新テイストを発売することで、家族や友人と一

緒に囲む焼肉や肉料理の楽しさをさらに広げてまいります。 

エバラ食品は「こころ、はずむ、おいしさ。」を提供し、たれで新しい肉料理の

可能性を広げ、家庭料理を簡単においしくする商品をお届けしてまいります。 

※インテージ SRI 焼肉のたれカテゴリー 2018年4月～2019年3月 累計販売金額 

 

 

 

 

 

商品名 発売日 内容量 小売参考価格 発売地区 

黄金の味 さわやか檸檬 2月7日 355グラム 
430円（税抜） 

465円（税込） 
全国 

黄金の味 さわやか檸檬 

 

リンゴ、モモ、ウメに、3種のレモン原料を加えたさわやかな風味とさっぱりと
した甘みが楽しめるフルーツベースの焼肉のたれです。ニンニク不使用。 

本件に関するお問い合わせ 

■ 報道関係の方のお問い合わせ  

エバラ食品工業株式会社 コミュニケーション部 広報課 電話 045-226-0234 ／ FAX 045-650-9025 

■ お客様のお問い合わせ 

エバラ食品工業株式会社 お客様相談室 電話 0120-892-970 （フリーダイヤル） 
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「黄金の味」シリーズ 

テイスト別ラインアップ 

NEW 

 



 

■ 果実のコクたっぷりの「黄金の味」だからこそ実現した新テイスト 

「黄金の味」は、2017年7月に発売以来初となる大幅リニューアルを行いました。原料

の約3分の1を占めるリンゴピューレの製法を見直し、果実由来の自然なとろみを約2

倍にアップさせることで、肉のおいしさをさらに引き立てる味わい

となりました。 

このリニューアルで「果実のさわやかな甘さとまろやかなとろみを

感じられるフルーツベースのたれ」という「黄金の味」の基本価値

を改めて定義したことから、今回32年ぶりとなる新テイストが誕

生しました。 

「黄金の味 さわやか檸檬」は、従来の「黄金の味」よりもリンゴを多く使用することで、レモンのさわやかな

風味を表現しながらも、酸味はほどよく抑え、果実のコクとやさしい甘みを感じられる味わいに仕上げていま

す。 

 

■ 3種のレモン原料を使用！果実を丸ごと使ったようなさわやかな味わいを実現 

「黄金の味 さわやか檸檬」は、レモン果汁、レモンピール、レモンエキスと3種のレモン原料を使用すること

で、レモンの果実を丸ごと使用したようなさわやかな風味と味わいを実現しています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ さっぱりとした味わいで焼肉・肉料理の楽しみ方がさらに広がる！ 

家庭での焼肉を「さっぱりとした味わいで楽しみたい」というお客様のニーズを受け、果実のコクを生かした

「黄金の味」の基本価値をベースに、さわやかな風味のレモンテイストに着目して開発しました。牛肉はもちろ

ん、豚肉、鶏肉、牛タンなどさまざまな種類の肉をさっぱりとした味わいで楽しめます。焼肉のつけだれはもち

ろん、おすすめのメニューとして、フライパンで焼いた牛薄切り肉にサッとからめるだけの佐世保名物“レモン

ステーキ”を提案。さまざまな料理にも使える汎用性を店頭やホームページ、SNSを通じて訴求します。 

 

レモンステーキ 

 

 レモン果汁 

 

レモンのさわやかな酸味とコクを感じられる味わい 

 

 レモンピール 

 

粒状のピール（皮）が香りと食感のアクセントに 

アクセント 

 レモンエキス 

 
酸味を強めずフレッシュな風味を生かす味わい 

焼肉 

 

豚バラ丼 

 

チキンソテー 

 


